
Starters
BEEF TATAR

Simmentaler beef, truffled fries, farmer‘s butter, toast
€ 15.90 (50 g), € 19.90 (100 g)

BEEF CONSOMMÉ SERVED IN A COPPER POT
Liver dumpling, cheese dumpling, bone marrow dumpling, sliced pancakes,

vegetables
€ 6.90

Main Courses
DEEP FRIED CHICKEN „GOLDGASSE“ IN A COPPER POT

BONELESS CHICKEN
Marinated 24 hours

Potato salad, crispy parsley,
cranberries, homemade sauce tartare

€ 21,90

BOILED RUMP OF SIMMENTALER BEEF
Bone marrow, cream spinach, roasted potatoes,

chive sauce, apple horseradish
€ 26.90

VEAL „WIENER SCHNITZEL“
Salad, parsley potatoes, cranberries

€ 26.90

CUTLET OF VEAL
Salad & rice and peas

€ 26.90

TRADITIONAL PANFRIED SAUSAGE
Pickled cabbage, parsley potatoes, mustard

€ 17.90

Desserts
„SALZBURGER NOCKERL“
(20 minutes preparation time)
Homemade vanilla ice cream

€ 22.90

HOMEMADE STRUDEL
Curd cheese or apple

€ 6.90

Vorspeisen
BEEF TATAR

Simmentaler Weiderind, Trüffelpommes, Bauernbutter, Toast
€ 15,90 (50 g), € 19,90 (100 g)

RINDSUPPE IM KUPFERTOPF
Leberknödel, Kaspressknödel, Frittaten, Markknödel,

Marktgemüse
€ 6,90

Hauptspeisen
GOLDGASSEN BACKHENDL IM KUPFERPFANDL

AUSGELÖSTES ALMTALER LANDHENDL
24 Stunden mariniert

Erdäpfelsalat, Knusperpetersilie,
Preiselbeeren, hausgemachte Sauce Tartare

€ 21,90

GEKOCHTES VOM SIMMENTALER WEIDERIND
SCHULTERSCHERZL UND HÜFERSCHWANZL

NACH „TAFELSPITZART“
Mark, Cremespinat, Rösterdäpfel, Schnittlauch-Sauce, Apfelkren

€ 26,90

WIENER SCHNITZEL VOM KALB
Salat, Petersilienerdäpfel, Preiselbeeren

€ 26,90

NATURSCHNITZEL VOM KALB
Salat & Erbsenreis

€ 26,90

BRATWURST VOM MAX MANN
Sauerkraut, Petersilienerdäpfel, Senf

€ 17,90

Desserts
SALZBURGER NOCKERL

(20 Minuten Wartezeit)
Hausgemachtes Vanilleeis

€ 22,90

HAUSGEMACHTER STRUDEL
Topfen oder Apfel

€ 6,90

UNSERE KLASSIKER

Täglich von 7 – 23 Uhr geöffnet (warme Küche bis 22 Uhr) Open daily from 7 am – 11 pm (hot meals until 10 pm)

OUR BEST CLASSICS


