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UNSERE KLASSIKER

BEEF TATAR

Simmentaler Weiderind, Pommes, Bauernbutter,
Toast, Nussbutter-Mayonnaise

RINDSUPPE IM KUPFERTOPF
Marktgemiise
Leberknddel, Frittaten oder
barockes Sellerie-Liebstockel-Tascher!

GOLDGASSEN BACKHENDL
IM KUPFERPFANDL

Erddpfelsalat, Knusperpetersilie,
Preiselbeeren, hausgemachte Sauce Tartare

GEKOCHTES VOM HEIMISCHEN WEIDERIND
TAFELSPITZART
Mark, Cremespinat, Résterdapfel,
Schnittlauchsauce, Apfelkren

WIENER SCHNITZEL VOM KALB
Rahmgurkensalat, Petersilienerdapfel, Preiselbeeren

NATURSCHNITZEL VOM KALB
Salat & Erbsenreis

«GOLDGASSEN FISCHTOPF" FUSCHLSEE FISCHE,

TIROLER ALPENGARNELE & WURZELGEMUSE
Wildkréauter Aioli, Schwarzbrotchips

CHATEAUBRIAND (Ab 2 Personen)
Dazu servieren wir Sauce Bearnaise & Thymianjus
und Beilagen nach Wahl

GOLDGASSEN BRATWURST VOM MAX MANN

Sauerkraut, Petersilienerddpfel, Senf
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SALZBURGER NOCKERL
Hausgemachtes Vanilleeis

HAUSGEMACHTER APFEL STRUDEL

HAUSGEMACHTER TOPFEN STRUDEL

DGASSE

OUR BEST CLASSICS
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BEEF TATAR
Simmentaler beef, french fries, farmer's butter,
toast, nut-butter mayonnaise

BEEF CONSOMME SERVED IN A COPPER POT
Vegetables
Liver dumpling, sliced pancakes or
baroque celery-lovage-ravioli

DEEP FRIED CHICKEN
«GOLDGASSE" IN A COPPER POT

Potato salad, crispy parsley,
cranberries, homemade sauce tartare

BOILED RUMP OF LOCAL GRAZING BEEF
TAFELPSITZ" STYLE
Bone marrow, cream spinach, roasted potatoes,
chive sauce, apple horseradish

+WIENER SCHNITZEL" DEEP FRIED ESCALOPE OF VEAL
Creamy cucumber salad, parsley potatoes, cranberries

CUTLET OF VEAL
Salad & rice and peas

+FISHPOT ,GOLDGASSE" FISH FROM LAKE FUSCHL,
TYROLEAN ALPINE SHRIMP & ROOT VEGETABLES
Herbal aioli, breadchips

CHATEAUBRIAND (for 2 Persons)
Served with sauce béarnaise & thyme jus
and side dishes at choice

PAN FRIED SAUSAGE FROM BUTCHER ,MAX MANN"

Pickled cabbage, parsley potatoes, mustard
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~SALZBURGER NOCKERL"
Homemade vanilla ice cream

HOME MADE APPLE STRUDEL

HOME MADE CURD STRUDEL



